
MENU



DLA GRUP OD 8 OSÓB DOLICZAMY SERWIS W WYSOKOŚCI 10% RACHUNKU. 

WE ADD 10% SERVICE CHARGE FOR GROUPS FROM 8 PEOPLE.

DO KAŻDEGO ZESTAWU ŚNIADANIOWEGO MAŁA KAWA 
LUB SOK POMARAŃCZOWY ŚWIEŻO WYCISKANY ZA 5 zł

W przypadku zamówienia więcej niż jednej kawy cena promocyjna dotyczy tańszej pozycji.

SMALL COFFEE OR FRESH ORANGE JUICE FOR 5 PLN 
WITH EACH BREAKFAST

If you order more than one coffee, the promotional price applies to the cheaper drink.



ŚNIADANIA / BREAKFASTS 
			   od 9:00 do 11:45 / from 9:00 to 11:45

1. JAJECZNICA
    SCRAMBLED EGGS   

     Ogórek, pomidor, kiełbasa krakowska,
     ser wędzony, twarożek z rzodkiewką 
     i szczypiorkiem, pieczywo.
     Cucumber, tomato, Cracow sausage,
     smoked cheese, cottage cheese with
     radish & chives, bread.
     

     39 zł

5. BAJGIEL 
    BAGEL
     Awokado, jajko sadzone, halloumi 
     grillowany, mix sałat, ogórek z kolendrą,
     majonez sriracha.
     Avocado, fried egg, grilled halloumi, 
     salad mix, cucumber with coriander,
     sriracha mayonnaise. 

  49 zł Zestawy śniadaniowe (przykład podania)
Breakfast  (serving example)

2.  OMLET PO KRAKOWSKU
     CRACOW-STYLE OMELETTE   

      Jajka 3 szt., kiełbasa krakowska, sałatka 
      z bryndzą, bajgiel.
      3 eggs, Cracow sausage, bryndza cheese 
      salad, bagel.

     44 zł

4. PANCAKES PO AMERYKAŃSKU
    AMERICAN-STYLE PANCAKES   

     Pancakes, bekon, jajka sadzone, 
     syrop klonowy.
     Pancakes, bacon, fried egg, 
     maple syrup.     

  45 zł

3. ŚNIADANIE ALNGIELSKIE 
    ENGLISH BREAKFAST
     Focaccia, fasolka z pomidorami, bekon, frankfurterki, 
     jajko sadzone, grillowany pomidor, pieczarki.
     Focaccia, beans with tomatoes, bacon, frankfurters,
     fried egg, grilled tomato, mushrooms. 

  45 zł



1. KREWETKI / PRAWNS							        58 zł	
    Krewetki, salami spinata, czosnek, kapary,  
    czerwona cebula, pomidory koktajlowe, 
    pak choi, białe wino, masło, focaccia.
    Prawns, spianata salami, garlic, capers, 
    red onion, cherry tomatoes, pak choi, 
    white wine, butter, focaccia.

2. TATAR WOŁOWY / BEEF TARTARE 					       59 zł	
    Szalotka, kapary, suszone pomidory, musztarda francuska, grzyby marynowane, 
    żółtko przepiórcze, majonez grzybowy, focaccia. 
    Shallot, capers, sun-dried tomatoes, french mustard, pickled mushrooms, 
    quail egg yolk, mushroom mayo,  focaccia.

1. ŻUREK STAROPOLSKI 							        29 zł	
   OLD STYLE POLISH SOUR RYE SOUP 			 
    Zakwas żytni, boczek wędzony, biała kiełbasa, ziemniaki, jajko.
    Fermented Rye Flour Starter, smoked bacon, white sausage, potato, boiled egg.

2. KREM POMIDOROWO-PAPRYKOWY 					     35 zł	
   TOMATO & RED PEPPER CREAM SOUP 			 
    Straciatella, pesto pietruszkowe, nerkowce, focaccia.
    Straciatella, parsley pesto, cashews, focaccia.

PRZYSTAWKI / APETIZERS
			 
				    od 12:00 / from 12:00

ZUPY / SOUPS 

Przykład podania / Serving example



CEZAR /350g  

CAESAR  /350g					   
Filet z kurczaka, sałata rzymska, boczek, 
pomidory cherry, grzanki, sos na bazie anchois, 
parmezan, grissini. 
Chicken breast, cos lettuce, bacon, 
cherry tomatoes, croutons, anchois sauce,
parmesan, grissini.

 48 zł

MIX SAŁAT / SALAD MIX 		         					        19 zł 	
Mix sałat, pomidor, ogórek, cebula, sos winegret. 
Salad mix, tomato, cucumber, onion, vinaigrette sauce.

FRYTKI 250g / STEAK FRIES 250g	        					        21 zł 

FRYTKI Z BATATÓW 200g / SWEET POTATO FRIES 200g	               24 zł 

SOS:  Majonez, Ketchup, Aioli 40g / SAUCE: Mayonnaise, Ketchup, Aioli 40g  	      5 zł

DODATKI / SIDES 

FILECIKI Z KURCZAKA / CHICKEN BREAST  				     39 zł	
Filet z kurczaka 100g, frytki, sałatka z vinegretem.
Chicken fillet 100g, fries, vinaigrette salad.

MENU DZIECIĘCE
KIDS MENU 

Przykład podania / Serving example

SAŁATKI  /  SALADS
SAŁATKA Z GRILLOWANYM HALLOUMI 				       51 zł 
GRILLED HALLOUMI SALAD				       	                      
Mix sałat, burak Chioggia, pieczony batat, granat, 
fileciki z pomarańczy, oliwki, orzeszki pini, 
vinegret kolendrowy. 
Salad mix, Chioggia beetroot, 
roasted sweet potato, pomegranate, 
orange fillets, olives, pine nuts,
coriander vinaigrette.



MAKARONY / PASTAS 

1. TAGLIATELLE Z PESTO BAZYLIOWYM       				    52 zł
    TAGLIATELLE WITH BASIL PESTO  		    
      Burrata, pomidory cherry, oliwa, rukola. 
      Burrata, cherry tomatoes, olive oil, arugula.   

Przykład podania / Serving example

2. SPAGHETTI CARBONARA / SPAGHETTI CARBONARA  		    52 zł
     Guanciale, żółtko, parmezan, bazylia. Guanciale, egg yolk, parmesan, basil.

3. TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM / TAGLIATELLE WITH CHICKEN        56 zł 
     Borowiki, szpinak, suszone pomidory, śmietana, parmezan. 
     Porcini mushrooms, spinach, sun dried tomatoes, sour cream, parmesan.

4. TAGLIATELLE Z KREWETKAMI / TAGLIATELLE WITH PRAWNS  	    61 zł
     Krewetki, szpinak, czosnek, pomidory koktajlowe, chili, wino, masło, natka pietruszki.
     Prawns, spinach, garlic, cherry tomatoes, chili, wine, butter, parsley.



SUPREME CHICKEN		        		  61 PLN			 

Green beans, sweet potato, truffle potato, cherry tomatoes, 
savoy cabbage, edamame, sage-mustard sauce, pistachios.

3. BURGER WOŁOWY / BEEF BURGER 					      64 zł
    Wołowina, ser cheddar, bekon, sałata, cebula czerwona, ogórek kiszony, pomidor, 
    sos barbecue, sos aioli, frytki. Beef, cheddar cheese, bacon, lettuce, red onion, 
    pickled cucumber, tomato, barbecue sauce, aioli sauce, fries.

4. KURCZAK SUPREME / SUPREME CHICKEN  			                 65 zł

     Kurczak supreme 220g., gnocchi z batata, 
     zielone szparagi, por, pieczarki,
     sos śmietanowy, pistacje.
     Supreme chicken 220g, 
     beetroot gnocchi, 
     green asparagus, leek, 
     mushrooms, cream sauce, 
     pistachio.

1. PIECZONE PIEROGI Z TWAROGIEM I ZIEMNIAKAMI	   	                48 zł	        
   BAKED DUMPLINGS WITH COTTAGE CHEESE AND POTATOES
    Twaróg półtłusty, ziemniaki, jogurt z czosnkiem niedźwiedzim, bekon, bób.
    Semi-fat cottage cheese, potatoes, wild garlic yogurt, bacon, broadbean..

2. KOTLET SCHABOWY Z KOŚCIĄ / BONE-IN PORK CHOP  		   64 zł

     Schab panierowany, zasmażana młoda kapusta, koperek, 
     młode ziemniaki opiekane, kwaśna śmietana.
     Breaded pork chop, young stewed cabbage, dill, 
     young roasted potatoes, sour cream.

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES 

5. ŁOSOŚ FILET 	           74 zł	        
    SALMON FILLET
     Risotto szafranowe, krewetki, groszek 
     cukrowy, zielone szparagi,
     pieczone pomidorki, chips z nori, 
     sos teryaki, sezam.
     Saffron risotto, prawns, sugar snap peas, 
     green asparagus, roasted tomatoes, 
     nori chips, teriyaki sauce, sesame.

Przykład podania / Serving example



1. MARGHERITA / MARGHERITA  		        			   	  42 zł		
    Pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, świeża bazylia.
    San Marzano tomatoes, mozzarella fior di latte, fresh basil.

2. VEGETARIANA / VEGETARIANA	 		         		   46 zł
     Pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, karczochy, suszone pomidory, 
     cebula czerwona.
     San Marzano tomatoes, mozzarella fior di latte, artichokes, sun-dried tomatoes, 
     red onion.

3. CAPRICCIOSA / CAPRICCIOSA		        				     49 zł		
     Pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, pieczarki, szynka cotto.
     San Marzano tomatoes, mozzarella fior di latte, mushrooms, prosciutto cotto.	

4. NAPOLI / NAPOLI		         					      52 zł	 	
     Pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, salame napoli, czarne oliwki, 
     cebula czerwona, oliwa.
     San Marzano tomatoes, mozzarella fior di latte, salame napoli, black olives, 
     red onion, olive oil.

5. QUATRO FORMAGGI / QUATRO FORMAGGI	   			    53 zł		
     Sos śmietanowy, gorgonzola, grana padano, mozzarella fior di latte, taleggio.
     Cream sauce, gorgonzola, grana padano, mozzarella fior di latte, taleggio.

6. SPIANATA / SPIANATA	        						       53 zł			 
     Salami spianata, sos pomidorowy, mozarella fior di latte, cebula czerwona, papryka. 
     Salami spinata, tomato sauce, mozarella fior di latte, red onion, bell papper.

7. NDUJA / NDUJA 		         						       53 zł		
     Pomidory San Marzano, nduja, mozzarella fior di latte, cebula czerwona, ricotta.
     San Marzano tomatoes, nduja, mozzarella fior di latte, red onion, ricotta.

8. PARMA / PARMA		        						        57 zł	
     Pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, 
     prosciutto crudo, pomidory koktajlowe, 
     rukola, grana padano. 
     San Marzano tomatoes, mozzarella 
     fior di latte, prosciutto crudo, 
     cherry tomatoes, arugula, 
     grana padano.

Przykład podania / Serving example

PIZZA / PIZZA 



Espresso           30ml    12 zł

Espresso Doppio                      60ml   16 zł

Espresso Macchiatto          45ml   14 zł

Espresso Aff ogato            30ml   17 zł
30ml + 40g lodów 
30ml + 40g of ice cream      

Americano              220ml  19 zł 320ml    21 zł

Americano z mlekiem          220ml 20 zł 320ml  22 zł

Flat White          220ml 20 zł

Latte Macchiatto             290ml 22 zł  360ml 23 zł

Caff e Latte          270ml  22 zł

Cappuccino             220ml 20 zł 320ml  23 zł

NAPOJE GORĄCE
HOT BEVERAGES
Czekolada na gorąco           280ml  23 zł
Hot chocolate

Herbata Tea Forte      300ml  22 zł

DODATKI DO KAWY
Kawa bezkofeinowa / Decaf coff ee                  -

Syrop smakowy / Flavoured syrup         30ml   4 zł

Bita śmietana / Whipped cream             5 zł

Porcja lodów / Scoop of ice cream           30g   5 zł

Dodatkowy shot espresso / Extra shot of espresso                 5 zł

Napój sojowy / kokosowy /owsiany      4 zł
Drink soya / coconut / oat               

KAWY / COFFEE 

         



Woda niegazowana  karafka  1l          20 zł
Still Water carafe

Woda Evian  0,75l gazowana / niegazowana     24 zł
Evian Water  sparkling / still

Woda Krystaliczne Źródło           13 zł
gazowana, niegazowana 0,3l                       
Water Krystaliczne Źródło  
sparkling / still 0,3l

Pepsi Zero Cukru , Pepsi  0,2l                           13 zł

7 Up 0,2l                 13 zł

Mirinda 0,2l                 13 zł

Schweppes   0,2l                  13 zł

Lipton lemon, green, peach  0,2l          13 zł 

Sok Toma / Toma juice   0,2l                13 zł
pomarańcza / orange
jabłko / apple 
czarna porzeczka / blackcurrant 

Rockstar  puszka / can   0,25l          17 zł

Soki świeżo wyciskane / Fresh juices     0,3l        25 zł
pomarańcza / orange
grejpfrut / grapefruit
mix / mix

                                          

Przykład podania / Serving example

NAPOJE / DRINKS 



DESERY            porcja / całość  220g / 1800g

DESSERTS       portion / whole   
1.  TORT BEZOWY PISTACJOWY  				         30 zł / 240 zł
     MERINGUE CAKE - PISTACHIO

2. TORT BEZOWY OWOCOWY  			                     32 zł / 250 zł
     MERINGUE CAKE – CLASSIC WITH FRUITS

3. TORT BEZOWY SŁONY KARMEL  		                    30 zł / 240 zł
     MERINGUE CAKE – SALTY CARAMEL

								                   120g / 1440g

4. TORT BROWNIE Z KREMEM KARMELOWYM		         21 zł / 245 zł
     BROWNIE CAKE WITH CARAMEL CREAM

								                  200g / 800g

5. TARTA OWOCOWA 					               24 zł / 96 zł
     FRUIT TART

Przykład podania / Serving example



4. TIRAMISU /120g		        27 zł
    TIRAMISU
      Biszkopt, krem mascarpone, kawa, kakao, 
      amaretto. Sponge cake, mascarpone cream, 
      coffee, cocoa, amaretto.

6. SERNICZEK NA ZIMNO /150g 25 zł
    COLD CHEESECAKE
     Ser biały, konfitura truskawkowa,  truskawki, 
     jogurt, kruszonka orzechowo - pomarańczowa.
     Cottage cheese, strawberry jam, strawberries, 
     yoghurt, nut-orange crumble.

DESERY /  DESSERTS

2. BEZOWE MASCARPONE      29 zł
    MERINGUE WITH MASCARPONE
    /100g
     Krem mascarpone, owoce, beza.
     Mascarpone cream, fruits, meringue. 

1.  EKLER OWOCOWY /120g		     18 zł
    ECLAIR WITH FRUITS
     Crème pâtissière, owoce, Pâte á Choux.
     Crème pâtissière, fruits, Pâte á Choux.

5. MALINOWY EARL GREY  /100g      24 zł
    RASPBERRY EARL GREY
     Krem Earl Grey, mus malinowy, chrupiąca malina, 
     krem jogurtowy. Earl Grey cream, raspberry mousse, 
     crunchy raspberries, yoghurt cream.  

7. KARMELOWY MIGDAŁ /150g         25 zł
    CARAMEL ALMOND     
     Biszkopt karmelowy, krem mascarpone, 
     karmel mleczny, płatki migdałów.
     Caramel sponge cake, mascarpone cream, 
     milky caramel, almonds.

3. SERNIK Z MALINAMI  /120g               25 zł
    CHEESECAKE WITH RASPBERRIES
     Ciasto kruche, maliny, kruszonka.
     Shortcrust pastry, raspberries, crumble topping.   



8.  CHRUPIĄCY PEKAN /110g            27 zł
    CRISPY PEKAN
     Karmel, rum, pekan, krem mascarpone z tonką.
     Caramel, rum, pecan nuts, mascarpone with tonka
     bean cream.

10. TAJEMNICZA PRZESYŁKA /140g 25 zł
       MYSTERIOUS PACKAGE
         Prażynka orzechowa, ganache Baileys,
         krem cytrynowo-porzeczkowy.
         Nut roast, Baileys ganache, 
         lemon-currant cream.

 9. MIMO WSZYSTKO  /100g     17,90 zł

     DESPITE EVERYTHING
      Pistacja, biszkopt pistacjowy, galaretka truskawkowa, brownie.
       Pistachio, pistachio sponge cake, strawberry jelly, brownie.

1.  PRALINY selekcja dnia /30g	  7 zł/szt.
    PRALINES (price per piece)

2. MAKARONIKI selekcja dnia /70g   9 zł/szt.
    MACAROONS (price per piece)

PRALINY / MAKARONIKI
PRALINES / MACAROONS



LODY / DESERY LODOWE
ICE CREAM / ICE CREAM DESSERTS

PISTACJOWO- 
CIASTECZKOWY
COOKIE 
AND PISTACHIO 
ICE CREAM 
DESSERT
200g / porcja  
portion

39 zł

SHAKE 
SHAKE
380ml 
36 zł

CZEKOLADOWY
CHOCOLATE 
ICE CREAM 
DESSERT
200g / porcja    
portion

39 zł

LODY     
ICE CREAM
80g

10 zł

DZIECIĘCY 
ŚWIAT
KIDS ICE 
CREAM 
DESSERT
120g / porcja    
portion

29 zł

OWOCOWY
FRUIT 
ICE CREAM 
DESSERT
200g / porcja
portion

42 zł



Virgin Hugo       							        30 zł
Białe wino 0%, syrop z czarnego bzu, mięta, woda gazowana.
0% white wine, elderflower syrup, mint, sparkling water. 

Virgin Mojito Mango       						         31 zł
Rum 0%, limonka, mięta, woda gazowana, brązowy cukier, puree mango. 
0% rum, lime, mint, sparkling water, brown sugar, mango puree.  

Virgin Mojito       							        29 zł

Aperol bezalkoholowy       						       30 zł

Prosecco bezalkoholowe       					        100ml  20 zł

Somersby 0%       						             0,4l    19 zł

Okocim smakowe 0%       					            0,5l  20 zł

Zatecky 0%       						             0,5l  20 zł

STREFA ZERO% O%



WINA BIAŁE / WHITE WINE

WINA CZERWONE / RED WINE

WINA MUSUJĄCE  
SPARKLING WINE

WINA PÓŁSŁODKIE 
SEMI-SWEET WINE

1.  Pinot Grigio       				         0,1l  24 zł  / 0,75l   140 zł
     

2. Chardonnay Pirovano      			        0,1l  26 zł  / 0,75l   145 zł
    

3. Soave Corte Adami        			        0,1l  26 zł  /  0,75l  160 zł

1.  Montepulciano D’abruzzo      		       0,1l  25 zł  /  0,75l  140 zł

2. Merlot IGT Pirovano       		                    0,1l  26 zł  / 0,75l  160 zł
     

3. Primitivo di Manduria      			        0,1l  26 zł  /  0,75l  160 zł
     

4. Valpolicella Superiore     			        0,1l  28 zł  /  0,75l  190 zł
     

1.  Prosecco Extra Dry Spumante      		      0,1l  25 zł  /  0,75l  150 zł
     

2. Prosecco Rose Extra Dry   			       0,1l  25 zł  /  0,75l  150 zł
     

1.  Terre Bianca      				         0,1l  25 zł  /  0,75l  150 zł
    

2. Terre Rossa  				         0,1l  25 zł  /  0,75l  150 zł
     



PIWA / BEER

LANE / DRAUGHT
1.  Okocim       		  	                  0,3l   20 zł      0,5l   23 zł
  
2. Guinness       			    		   0,5l   29 zł

3. Kronenbourg Blanc       	             0,33l  25 zł      0,5l   29 zł

4. Grimbergen Blonde    	              0,33l  25 zł

1.   Okocim - Klasyczna pszenica       	            		  0,5l   24 zł
     Okocim Classic Wheat Beer 

2.  Okocim Porter       	            		  		   0,5l   24 zł
     Okocim Dark Beer

3.  Žatecký	             		  		   	  0,5l   23 zł

4.  Somersby 4,5%	             		  		   0,4l   22 zł

5.  Okocim smakowe	             		  		   0,5l   22 zł

TEQUILA / TEQUILA
1.  Olmeca Silver      	                         40ml  26 zł

2. Olmeca Gold      	                         40ml  27 zł

KARTA ALKOHOLI 
BEVERAGE CARD

BUTELKOWE / BOTTLED

WÓDKA / VODKA
1.  Ostoya biała       	                         40ml  26 zł  /   0,5l   230 zł

2. Belvedere       	             	           40ml  30 zł  /   0,7l  400 zł



KARTA ALKOHOLI 
BEVERAGE CARD

NALEWKI I LIKIERY REGIONALNE 
REGIONAL SPIRIT AND LIQUEUR
1.   Likier lawendowy / Lavender liqueur     	      40ml  26 zł

2.  Likier sosna i szyszka / Pine - cone liqueur   40ml  26 zł

3.  Nalewka malina / Raspberry spirit    	      40ml  26 zł

4.  Nalewka pigwa / Quince spirit    	            	      40ml  26 zł

5.  Nalewka porzeczka / Currant spirit    	      40ml  26 zł

6.  Nalewka wiśnia / Cherry spirit    	            	     40ml  26 zł
 

Likier / Liqueur    	             			      0,7l   170 zł

Nalewka / Spirit   	             			     0,7l    190 zł

WHISKY / WHISKY
1.    Ballantine's     	             			       40ml  28 zł

2.   Jameson    	 				         40ml  29 zł

3.   Jameson Black Barrel    	               	      40ml  32 zł

4.   Jameson Orange    	            		       40ml    31 zł

5.   Chivas Regal 12'    	              		       40ml 30 zł

6.   Chivas Regal XV'    	             		      40ml  36 zł

7.   Chivas Regal 18'    	 		   	      40ml  52 zł

8.   Johnnie Walker Black Label  	  	      40ml    31 zł

9.   Johnnie Walker Green Label      	  	      40ml  42 zł

10. Johnnie Walker Gold Label      	    	      40ml  44 zł

11.  Jack Daniel's   	             		                   40ml    31 zł



RUM   	                         40 ml       
1.  Havana Club 3'                26 zł

2. Havana Club 7' 	         29 zł

3. Bumbu         	         33 zł

KONIAK  	           40 ml 

COGNAC 
1.  Martell VS	            		          38 zł

2. Martell XO	 	   	       147 zł

GIN  			             40 ml  

1.  Beefeater London Dry               28 zł

2. Beefeater Pink	  	        28 zł

3. Beefeater 0%	  	        24 zł

4. Malfy Orginale           	        29 zł

5. Bombay Sapphire	  	        29 zł

SZAMPAN            0,75 l 

CHAMPAGNE      
1.  Mumm Demi-Sec         	   400 zł

2. Mumm Cordon Rouge	    490 zł

3. Perrier Jouet             	    550 zł

LIKIERY I APERITIF        

LIQUEURS AND 
APERITIF        40 ml

1.  Chopin Karmelowy        	        24 zł

2. Jagermeister	  	        26 zł

3. Malibu        			         24 zł

4. Kahlua       			          27 zł

5. Campari 			          26 zł

6. Baileys      			          25 zł

7. Amaretto	  		         26 zł

VERMUT     100 ml 

VERMOUTH    

1.  Martini Extra Dry         30 zł

2. Martini Bianco	         30 zł

3. Martini Fiero                  30 zł



KLASYCZNE KOKTAJLE
CLASSIC COCKTAILS
Pornstar martini      	             		 39 zł
Wódka, syrop waniliowy, sok z cytryny, 
puree marakuja, Passoa, prosecco.
Vodka, vanilla syrup, lemon juice, 
passion fruit puree, Passoa, prosecco.

Sex on the beach    	             		 39 zł
Wódka, likier malibu, sok pomarańczowy, 
sok żurawinowy.
Vodka, Malibu liqueur, orange juice, 
cranberry juice.

Aperol Spritz     	             		 39 zł / 1l 109 zł
Aperol, prosecco, woda gazowana.
Aperol, prosecco, sparkling water.

Mojito     	             			  39 zł
Rum, limonka, mięta, syrop cukrowy, 
woda gazowana.
Rum, lime, mint, sugar syrup, 
sparkling water.

Whisky Sour     	             		 39 zł
Whisky, sok z cytryny, cukier, 
białko, angostura.
Whisky, lemon juice, sugar, 
egg white, angostura bitters.

Pina Colada     	             		   41 zł
Malibu, Havana 3, sok ananasowy, 
mleko kokosowe, bita śmietana. 
Malibu, Havana 3, pineapple juice, 
coconut milk, whipped cream.

Przykład podania / Serving example



KOKTAJLE AUTORSKIE
SIGNATURE COCTAILS

JAGER SOUR                 36 zł
Jagermeister, angostura, 
sok z cytryny, białko, syrop cukrowy. 
Jagermeister, angostura bitters, 
lemon juice, egg white, sugar syrup.

MOJITO JEŻYNOWE    42 zł
Rum, limonka, mięta, jeżyny, 
puree jeżyna.
Rum, lime, mint, blackberries, 
blackberry puree.
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BARBIE      	                  41 zł
Wódka, wódka wiśniowa,
sok z cytryny, 
syrop guma balonowa, 
Sprite, wata cukrowa.
Vodka, cherry vodka
lemon juice, 
bubble gum syrup,
Sprite, cotton candy.
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KOKTAJLE AUTORSKIE
NAKIELNY’S COCKTAILS

NAKIELNY RYNEK  38 zł
Gin Beefeater, borówki, wanilia, sok 
z limonki, prosecco, syrop cukrowy.
Beefeater gin, blueberries, vanilla, 
lime juice, prosecco, sugar syrup.

NAKIELNY SZEWSKA          37 zł
Gin Beefeater truskawkowy, syrop hibiskus, 
grapefruit, tonic, sok z cytryny, syrop cukrowy.
Beefeater strawberry gin, hibiskus syrup, 
grapefruit, tonic, lemon juice, sugar syrup.

NAKIELNY KRAKOWSKA     38 zł
Gin Beefeater, Lillet Blanc, syrop hibiskus, prosecco, 
grejpfrut, syrop cukrowy.
Beefeater gin, Lillet Blanc, hibiscus syrup, prosecco, 
grapefruit, sugar syrup.



Znajdź nas na:

www.nakielny.pl




